Sukromna hotel ova akadémia, Drietiova 12, 969 01 Banska Stiavnica

Sprava o vychovno-vzdelavacg ¢innosti za skolsky rok
2010/2011

l.
a) Zakladnéidentifikaéné udaje o kole
1. Nézov skoly: Sikromné hotelova akadémia
London.
2. Adresa3koly: Driefiova 12, 969 01 Banska Stiavnica
Cislo telefonu: 045/6921095
4. E-mail: studijne@sha.sk
Nazov www stranky: www.sha.sk
5. Zriad'ovatel’ Skoly: Ing. Jaroslava Maruskova, CSc.
6. Vedlci zamestnanci 3koly s uréenim ich funkcie:
Ing. Jaroslava Maruskova, CSc. — riaditel’ka Skoly
PhDr. Sona Ostricova — zéstupkyna riaditel’ky
7. Poradné organy Skoly: - Rada3koly
- Studentsky parlament
- Predmetové komisie: v&eobecno-vzdelavacich
aodbornych predmetov

w

b) Udaje o potte ziakov
V &kolskom roku 2010/2011 udovalo na skole 70 &udentov, v I. — V. ro¢niku HA,
z toho 4 so0 §pecialnymi vychovno-vzdelavacimi potrebami.

Udaje o poéte prijatych Ziakov
Do |. ro¢nika HA 3k. roku 2010/2011 bolo prijatych 7 uchadzacov z 9 prihlasenych.

c) Vydedky hodnotenia a klasifikacie Ziakov:
Na koncoro¢nej vyhodnocovacej porade 3k. roku 2010/2011 bolo hodnotenych 66
Sudentov. 23. 5. 2011 sa konala vyhodnocovacia porada pre V. ro¢nik, kde bolo
hodnotenych 21 &udentov, 27. 6. 2011 pre |. — IV. ro¢nik, kde bolo hodnotenych 45

Studentov.
PV 21
PvVD 10
P 33
N 2 (pedagogickou radou predizené klasifikainé obdobie

v dosledku zahrani¢nej praxe)
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Priemer prospechu za jednotlivé triedy:

. HA 1,36
. HA 1,91
1. HA 1,85
V. HA 2,31
V. HA 2,25

Celkovy priemer zaskolu 1,94

ZniZené znamky zo sprévania

na stupen 2 7
na stupen 3 6
na stupen 4 1

Zame3kané hodiny
Celkovy pocet 5521 z toho 350 neospravedinenych
Priemer na jedného Ziaka 86,27
Priemer neospravedinenych naziska 5,57

Zaveretné skusky
Konali sa v ditoch 24. - 25. 11. 2010 v odbore 6444 2 &asnik-servirka. Zucastnili
saich 13 Studenti.

Maturita
13.-14. 4. 2011 sa konali praktické maturitné skidky. Studenti si v ramci
komplexnej Ulohy vyzZrebovali Verkono¢nd kuchynu. 2. - 3. juna sa uskutocnili
Ustne maturitné skasky. V riadnom skiSobnom obdobi maturovali 17 Sudenti,
v mimoriadnom skiSobnom obdobi 21. 9. 2011 4 &udenti. V&etci UspeSne

zmaturovali.
Priemery z jednotlivych predmetov:
SIL: 2,67
ANJ: 1,93
FRJ: 1,67
NEJ: 1,00
TEOZ: 2,43

d) Studijnéodbory
- 6323 6 hotelové akadémia, denné 5 — ro¢né &tudium absolventov zakladnych 3kol

U¢ebné plany:

Ro¢niky V. = V. HA denné &tadium absolventov zakladnej Skoly.

- Schvélilo MS SR dia 6.8.1996 pod &islom 4364/1996-152 splatnostou od 1.
septembra 1996 zacinagjuc prvym, druhym atretim ro¢nikom;

- Schvdlilo MS SR dia 10.4.2006 pod ¢islom CD — 2006-5304/10155-2:02
s platnost'ou od 1.9.2006.
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- Schvdlilo MS SR diia 31. mgja 2007 pod ¢islom CD — 2007-10430/21515-1:093
splatnostou od 1. septembra 2007 zacinajuc prvym, druhym, tretim astvrtym
ro¢nikom.

Roc¢niky I. —111. HA denné &udium absolventov zékladnej 3koly.

- SkVP schvéleny 28.8.2008 s platnostou 1.9.2008.

e) Udaje o zamestnancoch

V . roku 2010/2011 vyucovalo na kole 9 vyuéujlcich, zktorych 1 nespinal
kvalifikacné pozZiadavky, externe vyucovali na Skole 4 vyuéujlci ato predmety: MAT,
TEV, TTP, AJ. Nepedagogicki zamestnanci boli na 3kole 6.

f) Daldevzdeldvanie pedagogickych zamestnancov 3koly

- Ugast’ na odbornych seminéroch a Skoleniach pre vyugujdcich, ktoré organizovalo
metodické centrum v BB

- Cyklické vzdeldvanie z Europskeho vzdeldvacieho fondu ,Neprestdvajme sa
vzdelavat™

- Ing. Viera Baksova - funkéné vzdelavanie: Priprava vedlcich predmetovych
komisii

- Ing. Diana Kalnovi¢ova - inovaéné &udium: Aplikovand ekonémia

g) Vnutroskolské aktivity
- oktéber — tyZden Slovenskej kuchyne

- november — imatrikulécia &udentov |. ro¢nika

- december  — Den otvorenych dveri, Bio den, tyZden Vianoc¢nej kuchyne

- februdr — tyzden Azijskej kuchyne

- marec — cvi¢ny banket Studentov 11. ro¢nika

- april — tyZden Velkono¢nej kuchyne

- mg — Garden party pri prilezitosti rodi¢ovského zdruZenia

Pocas 3. roku 2010/2011 sa Studenti zuUcastnili odbornych sitazi, olympiad CJ.
NajlepSie umiestnenie Dominik Bartko — Il. miesto v okresnom kole olympiady
v NEJ.

Aktivity v rdmcei projektu Comenius

20. - 22. 10. 2009 sa uskutocnilo pracovné stretnutie partnerskych 3kél v Banskej
Stiavnici spojené s hodnotenim predchédzajiiceho kalendarneho roka arozvrhnutim
Uloh na d’alSie obdobie.

31. 1. - 4. 2. 2011 sa konala néviteva partnerskej skoly z Brestu v Banskej Stiavnici
s cielom varenia biojeddl. Dalsimi aktivitami tejto navitevy boli: Fair Trade, naviteva
ekofarmy, vyroba biosyra, spoznavanie kultarnych ahistorickych pamiatok nasho
regionu.

21. - 25. 2. 2011 sa vo Franclizsku zrealizovala vymenna mobilita naSich Studentov
aucitelov zamerana na tradi¢nu breténsku kuchynu a pracu na spolo¢nych receptoch
z bio a Fair Trade potravin.

Findlne stretnutie v Holandsku bolo 28. 5. - 1. 6. 2011. ZGc¢astnili sa v&etci partneri
aza nadu &kolu Mgr. Iveta Haluskov4, Ing. Andrea Marudkovg, PhD. a Mgr. Zuzana
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Maruskova. Jeho ciel'om bolo vypracovanie zavere¢nej spravy projektu a jeho celkové
zhodnotenie.

Zahrani¢na prax

Studenti 11.- 1V. ro¢nika sa za¢astnili zahraniénej praxe vo Franclzsku, Svajgiarsku,
Nemecku, Grécku a na Cypre.

Ciel’, ktory s 3kola uréila v koncepénom zamere rozvoja Skoly na 3k. rok
2010/2011:

V roku 2010/2011 sa ¢innost’ Skoly sustredila na kvalitnejSiu vychovu a vzdelavanie
odbornikov v oblasti gastronomie, hotelierstva a cestovného ruchu. Skola sa snazila
udrzat’ vysokU Uroven vzdeldvacieho procesu a kvalitu absolventov Skoly. Vedenie
Skoly sa rozhodlo od budlceho Skolského roka opéat otvorit' g trojrocné vyssie
odborné &udium pre absolventov strednych $kél v &udijnom odbore 6318 7
manazment hotelov acestovnych kancelarii. Trojrocné pomaturitné Studium bude
organizované dennou formou &tudia, ale Studijné povinnosti si budid moct” Studenti
plnit’ g formou individualneho &tudijného planu. Velky déraz sa bude klést' na prax.
Stadium poskytne stupei  vy3Sieho odborného vzdelania. Ukondené bude
absolventskou skuskou, aziskanim absolventského diplomu atitulom DiS.
(diplomovany Specialista).

h) Oblasti, vktorych Skola dosahuje dobré vydedky aoblasti, v ktorych si

nedostatky, atreba Urovenn vychovy avzdeldvania zlepSit® vratane navrhov
opatreni
Dobré vysledky boli dosahované vo vSeobecno-vzdeldvacich predmetoch a odbornych
predmetoch.
V predchédzajicom obdobi boli najvécSie problémy skvalitou aorganizéciou praxe
&udentov. Skola si preto po zmene vedenia vytycila za jeden z prvoradych cielov
rieSit’ tato problematiku. V letnych mesiacoch bola vypracovana nové koncepcia praxe
Studentov tak, aby si mali moznost’ prakticky upeviovat’ ziskané teoretické poznatky
z odbornych predmetov v naSom reStauratnom zariadeni pod vedenim odbornych
vyucujucich. Stcastou odbornej praxe je g Ucast na spolocensko-gastronomickych
podujatiach zabezpetovanych skolou. Studenti tu maji moznost’ ziskat’ realny pohl’ad
na to, ako sa jednotlivé akcie zabezpetuju a ziskat’ tak zruénosti, ktoré na teoretickej
priprave ziskat’ nembzu. Zakladnym cie’om predmetu bude a nad’alej dopliovat’,
prehlbovat’ a upeviiovat' teoretické vedomosti apraktické zru¢nosti v prostredi
a podmienkach, v ktorych budul absolventi naSej 3koly pracovat’.

i) Udaje o finanénom a hmotnom zabezpeteni vychovno-vzdelavacej ¢innosti koly
za kalendarny rok 2010
Stkromna hotelovd akadémia v priebehu roka zamestnavala priemerne 11
pracovnikov ana dohodu o vykonani préce priemerne 5 pracovnikov. Hrubé mzdy
predstavovali Ciastku 75 315 € a z&konné sociélne zabezpecenie 20 727 €.
Sikromna hotelova akadémia dosiahla v roku 2010 vysledok hospodérenia zisk
5262 €
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Vynosy boli tvorené trzbami za Skolné, za organizéciu spolo¢ensko-gastronomickych
akcii a dotécie MS SR:

v celkove] sume: 189 562 €

Naklady roku 2010 tvorili tieto poloZky:

Spotreba materidlu — 19 287 €, kde podstatnu ¢ast’ tvorili néklady na cistiace
prostriedky, kancelarsky materidl, pohonné hmoty.

Spotreba materidlu na technolégiu pripravy pokrmov atechniku obsluhy bola v roku
2010 1 506 €. V roku 2010 sa prevadzali uz len drobnejSie opravy na budove 3koly,
hlavne v kotolni v celkovej hodnote 792 €. Energie tvorili ciastku 12 281 €.

Ogtatné sluzby vo vyske 43 792 € tvorili cCiastky prepravné, telefony, drobny
nehmotny majetok, poStovné, pranie bielizne, prendgom aredlu Skoly, vykony
bezpe¢nostného a poziarneho technika, kontrolna ¢innost'.

Iné ostatné naklady — poistenie Ziakov, certifikéty, poistenie majetku, leasing
abankové poplatky: 1 150 €

Celkové néklady zarok 2010: 184 300 €

Il.  Sprévao d’alSich informéciach

a) psycho-hygienické podmienky vychovy a vzdelavania:
dobré

b) spolupréca skoly srodi¢mi

- progtrednictvom triednickych sch6dzok, rodicovského zdruZenia (oktober,
december, mgj)

- 0sobny, resp. telefonicky a mailovy kontakt srodi¢mi problémovych Ziakov

- 0sobnanav&evarodicov pri zavaznom poruseni Skolského poriadku

Prerokované na Pedagogickej rade dna 30. 8. 2011.

Ing. Jaroslava Maruskova, CSc.
riaditel’ka skoly
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